VARIEDADES

En la Academia Literaria del Plata.

Conforme al acuerdo tomado en la asamblea general del 3 de junio, reunid-
se de nuevo la Academia el 22 para proceder a elecciones y renovar asi la
comision directiva. Resultdé electo para Presidente el doctor Julio Padilla, y
para integrar la comision los schores: doctor José lgnacio Olmedo, doctor Cé-
sar Pico, ingeniero Rafael Ayerza, doctor Rodolfo Fernandez, doctor Juan
J. Murtagh Langan, sefior Alfredo Rissotto, ingeniero Luis Roca v el sefor
Luis Roecca Siri, quienes en una préxima reunién procederin a la distribucion
de los cargos entrando de inmediato en el ejercicio de sus funciones.

Los treinta y dos académicos que comcurrieron a esta reuniéon se mostraron
animados de los mejores optimismos resueltos a entrar en un periodo nuevo de
verdadera actividad literaria v cientifica. Antes de terminarse el acto se tri-
buté un aplauso a la actuacién de la Comisién que cesaba en su mandato,
siendo recogido y agradecido por el sefior Presidente doctor Aleméin.

Concursos juridicos en honor de los Estados Ibero-Americanos,

Perseverando la Rewvista Gencral de Legislacion v Jurisprudencia en su pro-
posito de destacar cuanto sca posible los valores juridicos de los pueblos ibe-
ro-americanos, ha acordado celebrar el segundo concurso para premiar un tra-
bajo que se produzea en uno de aquellos Estados.

El resultado del primero, abierto el pasado afio en honor de la Repiiblica de
Cuba, acaba de hacerse piblico. El jurado, compuesto por los sefiores Garcia
Kohly, 5. de Bustamante, Posada, Coviin y Ossorio. ha adjudicado el Premio
Editorial Reis 1924, consistente en 5.000 pesctas, a D. Diego V. Tejera, cuyo
notable estudio sobre <¢El estado actual de la legislaciéon cubana v de la in-
fluencia que ejercen en ella la de Espafia y la de otros paises» se publicard
en_el nimero de mayo de la Revisto.

Este segundo certamen se efectuard durante el afio 1925, en honor de la Re-
publica Argentina, ¥ se ajustari a las siguientes

BASES

1.* La Revista General de Legislacién v Jurisprudencia abre un concurso en
¢l afio 1925 para premiar el mejor trabajo en que se estudie el siguiente tema:
La politica social de la Repiiblica Arvgenting en la legislacidn, en la jurispru-
dencia v en las coshwombres.

2* Para tomar parte en ¢l certamen seri condicién precisa ser ciudadano

argentino y acreditarlo asi con documento fehaciente al mismo tiempo de en-
tregar el trabajo. o
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3. Las dimensiones de éste habrin de ser, por lo menos, de cien cuartillas;
escritas mecanograficamente por un sélo lado.

4. El premio consistird en cinco mil pesetas que abonari la Editorial Reus
(5. A.), a la publicacion del trabajo en la Reviste v la entrega al autor de cien
ejemplares de su obra, enteramente libres de gastos.

La propiedad literaria pertenecerd exclusivamente al autor. Sin embargo,
La Editorial Reus se reserva el derecho de imprimir v vender un millar de
ejemplares a su cuenta y riesgo.

2.* Discernird el premio un Jurado formado por dos jurisconsultos argen-
tinos o designados por el Gobierno argentino y dos espaiioles, presididos por
¢l Director de la Revista. :

6. Los trabajos deberin ser entregados, bajo sobre lacrado, en las ofici-
nas de la Revista (Caifiizares, 3 duplicado. Apartade de Correos 12,250, Ma-
drid). No seran precisos lemas ni pseuddnimos. Fl autor hari constar en fors
ma inteligible, su nombre v su domicilio al pie del original.

7* El plazo de admision de los trabajos quedari cerrado a las ocho de Ia
tarde del dia 31 de diciembre de 1925.

El Jurado harid piblico su fallo en el curso del mes de abril de 1926, Si
declarase desierto el concurso por no encontrar ningin trabajo suficientemen-
te meritorio, se repetird el certamen al afio siguiente.

8.* El premio s¢ abonari y el trabajo se publicari en el mes de mayo

de 1926, Emrrorial, Reus (S. A))
Madrid, enero de 1925,

Los espirrages y la tuberculoesis.

Dos médicos alemanes, hace algiin tiempo, comunicaron a la Sociedad in-
ternacional contra la tuberculosis de Berlin, el resultado de sus estudios para
el tratamiento de tan eruel enfermedad por medio de la esparraguina fosfa-
tada, derivada de los esparragos.

Segin dichos autores, con la aplicacién de la esparraguina, quedaba plena-
mente demostrada la curacion del terrible mal.

Aunque nada mas hemos sabido de tan bella afirmacion, lo que puede ase-

gurarse es que la expresada planta posee virtudes notabilisimas como nutritiva
vy estimulante.

El gran destructor de los mosquitos.

-

El enemigo mortal de los mosquitos es el pato. La aptitud de éste para des-
truirlos supera a la de los peces. La eficacia de ambos ha sido varias veces
comprobada en los sitios pantanosos para prevenir el paludismo v la fiebre
amarilla,

A las observaciones de William Loewood y de Atel, sefialando el pato con
aptitudes particulares para devorar las larvas de los mosquitos que se encuen-
tran en la superficie de las aguas, puede afiadirse las de otro observador que,
en dos estanques de igual superficie, colocdé en uno patos y en el otro peces.
El primero fué desembarazado enseguida de mosquitos y en €l segundo se en-

_contraron insectos en diferentes estados de desarrollo, introducidos los patos

en este estangue, a los dos dias no quedaban ni crisalidas ni larvas de mosquitos,
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El ajo y la diabetes.

Seglin informes de Praga, dos médicos de esta ciudad han hallado en el
ajo el especifico contra la diabetes. l.a idea les fué sugerida por un diabético
fue tomando cada dia los ajos de varias cabezas, muy divididos, tardd muy
pocos dias en curar,

En Bohemia, es general la opinidén de las virtudes del ajo contra la diabetes.

Con el tratamiento de los ajos, los médicos aludidos han comprobado la
disminucion de azicar en los orines, pero en los casos graves, la depresion
es solo pasajera.

Lo curioso es, que al siguiente dia del tratamiento, la insulina no revela
ninguna accion.

Naturaleza vibratoria de las sensaciones olfativas.

Dos fisicos norteamericanos, Lirpaz y Resch, del Instituto fisiologico de
la Universidad de Minnesota, han dado a conocer recientemente un resultado
muy notable a que han llegado en el curso de sus investigaciones sobre las
propiedades de las ondas hertzianas ultra-cortas. Cuando se desciende a longi-
tudes de 0,3 mm., dichas ondas adquieren la propiedad de impresionar el sen-
tido del olfato, de una manera andloga a lo que sucede con las ondas de longitud
menor todavia, respecto al sentido de la wvista, y llamadas por esta razom
luminosas.

Se daba como cierfo hasta ahora, que todas las substancias olorosas des-
prendian finisimas particulas; y que la sensacidn olfativa tenia lugar al po-
nerse dichas particulas en contacto con la mucosa nasal. En contra de esta
hip6tesis hay, en todo, un hecho dificil de explicar, y es que ciertas substan-
cias pueden emitir olor durante mucho tiempo sin pérdida sensible de peso.
Asi, por ejemplo, si se coloca un grano de almizcle en el platillo de una ba-
lanza extrasensible, pronto el olor se difundird por toda la sala donde se hace
la experiencia, ¥y centenares de personas podran absorber por la respiracion y
durante mucho tiempo las supuestas particulas en nimero incalculable, sin que
la balanza acuse la menor alteracion en el peso de la substancia. Las nuevas
investigaciones inducen a creer que la causa del olor es de naturaleza muy
distinta: la excitacion de nuestro olfato tiene lugar, no por particulas, sino
por ondas o vibraciones, al igual de lo que sucede con la vista y el oido.

Para la obtencidn de ondas hertzianas de tan corta longitud, o de tan ele-
vada frecuencia, los aparatos ordinarios son insuficientes, pues se consigue
con ellos descender a lo mas hasta los 3 em. de longitud. Pero se puede llegar
sin dificultad (v esta es una de las particularidades mAas interesantes de tal
descubrimientn) a longitudes que son del orden de la décima de milimetro, si
en el catodo del tubo termionico del aparato emisor, se coloca un cristal de
osmio. Y si la intensidad o energia de tales ondas es suficiente, empiezan a
hacerse sensibles al olfato por medio de olores, cuya cualidad depende de dicha
intensidad, como también de la frecuencia. Esto es, en resumen, lo esencial y
lo que se da como cierto de este interesantisimo descubrimiento. Los citados
autores prosiguen con actividad sus investigaciones, con el objeto de poder
desde luego fijar méAs o menos el alcance que su invento pueda tener desde
los puntos de vista cientifico y practico. Muchas aplicaciones se han previsto v
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sefialadp ya, cuya resefia omitiremos por ahora, esperando a que la realidad

venga o no, a confirmar plenamente la verdad de tan extraordinarios como
inesperados fendmenos,

Coémo se blanquea la cera.

La cera amarilla, producida por la abeja, se puede blanquear por varios pro-
cedimientos, pero no toda clase de cera se blanquea con la misma facilidad.
Hay clases de cera que resisten mucho al blanqueo, mientras que otras se de-
coloran facilmente; esto depende de la flora de cada pais.

De todos los procedimientos que existen para blanquear la cera, el prefe-
rible es el del uso de los rayos del sol, pues por el sol la cera no pierde sus
buenas cualidades, lo que no puede decirse de los procedimientos quimicos.

Si se quiere hacer uso del sol, debe el apicultor, ante todo, hacer laminitas
muy pequeiias y delgadas de la cera que hay que blanguear. Para ello, toma
una tablilla bien lisa, de 22 centimetros de largo por- 15 céntimetros de ancho,
o de otro tamafio; se moja la tablilla con agua fria v se pone después en cera
fundida, pero de tal manera, que el lado. de abajo de la tablilla: apenas togue
la superficie de la cera; mientras mis caliente esté la cera, mas delgadas sal-
drin las laminillas, ¥ esto es'de mucha importancia, pues las laminillas delgadas
g¢ decoloran mucho mas pronto que las gruesas,

Hecho esto, se extienden las laminillas sobre una sibana y se exponen al sol,
dejandolas en su lugar de dia y de noche, pues el rocio de la noche favorece
mucho al blanqueo.

Las personas que encuentren esta manera muy lenta, pueden probar lo que
vimos hacer una vez a unos apicultores, que en lugar de laminillas hicieron es-
puma de la cera, que se blanquea muy pronto en el sol. Para verificar esto
s¢ necesita un ayudante y un molinillo que se compone de dos tablillas redon-
das ¥ que sé cruzan y una vara redonda de madera que las sirve de eje. Ade-
mas, se necesita una olla que se lena por mitad con agua en que se pone
el maolinillo,

Mientras que el apicultor agita muy fuerte el agua con el molinillo {como
una mujer que hace chocolate), echa su ayudante poco a poco con un cucha-
ron o una taza, cera bien fundida en la olla, donde se volverd espuma, que se
expone también al sol sobre una sabana.

Como ya dijimios, es el blanqueo por el sol ¢l mejor método, pero hay cir-
cunstancias en que falta tiempo para verificarlo, v entonces se puede decolorar
la cera por procedimienios quimicos.

Uno de los mejores métodos es el que recomienda Hommell, en su libro titu-
lado Apicultura,

La receta es la siguiente: se toma una pequeiia cantidad de Acido sulfdrico
que se mezcla con dos partes iguales de agua y un poco de nitrato de sodio.
Se echa esta mezcla en la cera fundida agitindola bien. v la pequefia canti-
dad de acido nitrico puesta en libertad por la accién de estos cuerpos, es su-
ficiente para destruir la materia colorante de la cera,

Hay fabricantes que blanquean la cera por medio de una mezcla de Acido
sulflirico y bicromato de potasio, mientras que otros usan para este fin negro
animal o tierra para desmanchar,
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También hay personas que facilitan el blanqueo por ¢l sol, mezclando la cera
fundida con un poco de trementina (aguarris). En general disminuye la cali-
dad de la cera por la influencia de los productos quimicos. Cera asi tratada no
sirve generalmente para la fabricacién de velas finas.

La produccién de acido citrico.

Italia va a la cabega de todas las naciones en la produccién de acido citrico.
ista industria empezd a desarrollarse en Italia en 1884, con la fundacién en
Palermo de la Fdbrica Chimica Arenella, fibrica la mayor del mundo de este
producto. Fabrica actualmente unas 1.500 toneladas anuales, o sea la cuarta
parte de la produccién mundial, transformando 2,500 toneladas anuales de ci-
trato de calcio, o sea casi el tercio de la produccién italiana. Existen ademis
otras importantes fdbricas en la provincia de Mesina. La produccion de Acido
citrico, de un millar de quintales antes de la guerra, ha pasado de 15 a 20,000
quintales en los ltimos afios.

BRASIL.—Aprovechamiento de la piel de los escualos.

Un articulo publicado en A Fos de Mar, boletin de la direccién de pesca
del Brasil, aconseja el método que ha de seguirse para aprovechar la piel de
grandes escualos, transformiandola en excelente cuero. Las aletas deben cortarse
a ras del cuerpo sin desgarrar la piel. Para la caudal o aleta de cola, el corte
debe darse sobre el pedinculo, y en la cabeza al nivel de la boca. A todo lo
largo y por el dorso del tiburén se taja para despellejar el cuerpo del pez con
todo cuidado. Las cuchilladas y los golpes de arpon en la piel deprecian nota-
blemente la mercancia. la carne adherida a la piel se separa empleando un
cuchillo muy cortante, afilado constantemente y sin punta aguda. Es ftil en
esta operacion extender la piel del tiburén sobre una superficie curva. Luego
de un salado intenso se empaqueta la mercancia. Se emplean muy diversos pro-
cedimientos de salado; puede extenderse la piel fresea sobre una super-
ficie plana, con su parte externa hacia abajo, cubriéndola con una capa de
sal, que se restriega. Es necesario tener presente que la salazdén de los hordes
influye mucho en las condiciones de las mercancias transportadas,

Se forma un paquete, arrollando la piel extendida segin las lineas de tra-
zos indicados en la figura, y un dia mas tarde, luego de lavado en agua, se
vuelve a salar arrollindola. Exponiéndola de tres a cuatro dias a la intemperie,
esti en condiciones de ser embarcada. También se aconseja el salado en pilas,
colocando entre capas de sal las pieles, siempre con la superficie exterior ha-
cia abajo. Finalmente, en Alaska las mantienen en salmuera durante ocho dias
antes de saladas en seco y acondicionadas para el embarque. Las pieles se ex-
portan en cajas o barriles, arrolladas y bien comprimidas.



